FEESTELIJK

OP HET
SS ROTTERDAM

Klinkende glazen en heerlijke geuren. Welkom aan boord
van het ss Rotterdam, waar nieuwe culinaire herinneringen
worden geboren. Dineer als een captain en geniet van de
geweldige ambiance. Onze chef en zijn keukenbrigade
staan klaar om u een onvergetelijke avond te bezorgen.

Het ss Rotterdam wenst u prettige feestdagen toe!



MENU

Rilette van eendenbout met duxelles van paddenstoelen en
dragon, jonge veldsla en boterdressing

of

Ecrivise staartjes en gerookte heilbot met een saffraan-dressing,
gedroogde sinaasappel en mesclun

of

Frisse wintersalade met pompoen, oesterzwam en tefe de
moines @

Stevige soep van gerookte bietjes, bieslook en geitenkaascreme
Hertenbiefstuk met brisket en een saus van px sherry en vijg

of

Japans gemarineerde zwaardyvis uit de houtskooloven met een
matcha beurre blanc en krokante mosselen

of

Ravioli gigante gevuld met artisjok en pecorino met een
spinazie fruffelsaus en gegrilde groentes @

Alle hoofdgerechten worden geserveerd met
gegrilde seizoensgroenten en aardappelgratin

_‘_

Grand Dessert



